
Landau. Das frische Kessel-
fleisch wird in kleine Stückchen
geschnitten, der Duft von gekoch-
tem Schweinfleisch liegt in der
Luft. Spätestens dann ist klar: Die
Feuerwehr kreiert nach einem
streng gehüteten Geheimrezept
wieder den weißen und roten
Presssack für den Faschingsmarkt.
Am Mittwochabend waren fleißige
Helfer am Werk. Etwa 60 Stangen
weißen Presssack und 40 Stangen
roten Presssack finden am Fa-
schingssonntag wieder ihre Ab-
nehmer.

Die Vorbereitungen für den Fa-
schingsmarkt laufen auf Hochtou-
ren. Die Feuerwehr leistet auch
heuer wieder einen großen Beitrag
zum Gelingen des närrischen Trei-
bens. Gesichert ist für die Besu-
cher das beheizte Vorzelt am Rats-
keller. Unterhaltung für die Kleins-
ten bietet das Landauer Bockerl
und das Kinderkarussell. Am mor-
gigen Samstag wird ab 14 Uhr auf
dem Marienplatz alles aufgebaut.
Der Sonntag beginnt mit dem
Weißwurstfrühstück um 10 Uhr im
Ratskeller. − al

100 Kilo Presssack
Faschingsmarkt: Feuerwehr kreiert bayerische Spezialität

Der Presssack ist auch heuer wieder ein Geheimtipp, sagen Metzger-
meister Gerhard Hackl (l.) und die Feuerwehr. − Foto: Luderer-Ostner


